AGRARNI KOMORA
Ceské republiky

Inovace ve faremnim zpracovani mléka na syry a kysané mlécné vyrobky

18. 08. 2021

PROGRAM SEMINARU:

Pravni predpisy CR a EU v oblasti bezpe¢nosti potravin.

Zavedeni a fizeni systému bezpecnosti potravin podle zdsad HACCP.

Zéasady spravné vyrobni a hygienické praxe.

Pozadavky na mléko pro vyrobu syr.

Vliv pasterace na vyrobu syr.

Jednotlivé technologické operace pfi vyrobé syrd.

Uprava mléka pred syfenim.

Syridla a syreni mléka. Stanoveni syritelnosti a davky syridla.
Solenf syrd.

Zrani syra.

Technologicky postup vyroby ¢erstvych syrd.

Prakticka vyroba Cerstvého syru.

Pozadavky na mléko pro vyrobu kysanych mléénych vyrobkd.
Vliv pasterace na vyrobu kysanych mléénych vyrobka.

Cisté mlékarské kultury, jejich hodnoceni a prace s ¢istymi mlékarskymi kulturami.

Smetanovy zéakys. Vyuziti v mlékarenskych technologiich.
Jogurtova kultura. Vyroba jogurtd.

Acidofilni kultura. Vyroba acidofilniho mléka.

Kefirova kultura. Vyroba kefiru.

Hodnoceni kvality kysanych mlé¢nych vyrobkd.
Technologicky postup vyroby jogurtu.

Technologicky postup vyroby kefiru.

Technologicky postup vyroby kysky.

Terminy seminaru:

10. listopadu 2021, Hotel Lions, Zborovska 18, 301 00 Plzen
2. prosince 2021, Hotel U Kata, Stefanikova 92, 284 01 Kutna Hora

23. Unora 2022, Hotel Zlatd Hvézda, Smetanovo ném. 84,570 01 Litomysl|
9. brezna 2022, Hotel Mariel ***, Marianské nam. 10, 669 02 Znojmo

7. dubna 2022, Hotel Relax U Drs{, Varsavska 2708, 390 05 Tabor
27. dubna 2022, Hotel Skanzen, ul. Modra 227, 687 06 Velehrad
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