AGRARNI KOMORA
Ceské republiky

Nova pravidla pro znaceni vin: vétsi prehlednost a jistota o jejich plvodu

12.10. 2023

12. 10. 2023 - Tiskova zprava — Ministerstvo zemédélstvi upravilo vyhlasku o provedeni nékterych
ustanoveni zdkona o vinohradnictvi a vinarstvi. Norma nové stanovi definice o viné a vibec poprvé
urcuje, co mlze byt oznaceno jako oranzové nebo nefiltrované vino. Novela vstoupi v platnost 15.
fijna letosSniho roku.

Vétsi prehlednost v oznacovani vin a vétsi jistota pro spotrebitele, odkud vino pochazi, to jsou prinosy
upravené vyhlasky o provedeni nékterych ustanoveni zakona o vinohradnictvi a vinarstvi. Novela
urcuje, kdy mohou byt na etiketé vin uvadény nékteré informace (napfr. o historii vina ¢i jeho vyrobce)
a vyobrazeni (napf. urcitého mista, objektu i erbu).

,Mista, objekty nebo symboly vazici se k Ceské republice mohou byt vyobrazeny pouze na etiketéch
vin vyrobenych z tuzemskych hroznd, jejichZz misto vyroby, nebo jejich vyrobce, ma k vyobrazeni
blizky geograficky nebo historicky vztah. Touto Upravou vyznamné omezime klamani spotrebitell
prodejem zahrani¢nich vin s etiketami, na kterych jsou zndméa mista Ceské republiky. Nebude tedy
mozné, aby zakaznik v lahvi opatfené etiketou s obrazkem napfiklad Prazského hradu objevil vino
plvodem z Molddvie,” fekl ministr zemédélstvi Marek Vyborny (KDU-CSL).

Novela také upravuje definice vétSiny tradi¢nich vyrazd uZivanych pro oznacovani vina, napfr.
~panenska sklizen“ nebo ,mladé vino“ a soucasné byly zavedeny nové tradicni vyrazy jako ,rezerva“
a ,grand rezerva“ rozlisujici Sumiva vina na zakladé délky jejich zrani.

Jako ,panenska sklizen” mlze byt oznaceno pouze vino vyrobené z hroznl z prvni sklizné vinice,
pri¢emz nové mze tato vino sklizeno jiz ve druhém roce po vysadbé. V pripadé ,mladého vina“ byla
prodlouzena lhita, ve které mlze byt nabizeno spotrebitelim, az do 30. dubna roku nasledujiciho po
sklizni. Sumivé vina vyrobena tradi¢ni metodou druhotného kvaseni v lahvi, kterd zréla v lahvi na
kalech minimalné 18 mésicl, mohou byt oznacena jako ,rezerva” a v pripadé, kdy zrala nejméné 30
mésicl, jako ,,grand rezerva®“.

Naprostou novinkou je vytvoreni zakladniho pravniho rémce s vymezenim technologickych postupt
pro ,oranzova vina“, ,nefiltrovana vina“ a pfirozené Sumiva vina typu , pétillant naturel”, jejichZ obliba
u spotrebitell vyznamné roste.

Oranzova vina ziskavaji svou osobitou barvu a chut dlouhou maceraci, nefiltrovand vina neprochazi
béhem procesu svého zrani a lahvovani filtraci a ponechavaiji si svij pfirozeny jemny zakal. Vina typu
~pétillant naturelt” nebo také ,,PET NAT" jsou pfirozené Sumiva vina, ktera se jesSté pred ukoncenim
kvasSeni staci do lahvi a opatfuji nej¢astéji korunkovym uzavérem. Jejich jemné bublinky tedy
nevznikaji druhotnym kvaSenim po pfidani kvasinek a cukru, jako je tomu u tradi¢ni Samparnské
metody.
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