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KLAS®

Znacka Klasa nové zdobi dalSi ocenénou fadu jedineénych
a kvalitnich vyrobkl od €eskych producentu

Praha 25. zafi 2024 — Logo Klasa najdete na ocenénych vyrobcich jiz od roku 2003. Toto prestizni
oznaceni kvality ziskala jiz Fada skvélych vyrobku a nové ji najdete napriklad na dobritkach a
sirupech od Sejkorky, nékolika druzich chleba z pekaistvi Cais, medovém perniku PROFILOM,
pivu z Pivovaru Bizon ¢&i syrech od Markéty Palanové.

Logo Klasa na vyrobku garantuje vyjimeénou kvalitu a jedine¢nost takto ocenénych produktll pfi srovnani s
béznymi vyrobky na trhu. Znacku Klasa udéluje ministr zemédélstvi na tfi roky. Po celou dobu platnosti
certifikatu jsou ocenéni vyrobci kontrolovani Statni zemédélskou a potravinarskou inspekci a Statni
veterinarni spravou. Logo Klasa je tak hodnotnym ukazatelem a zarukou pro spotfebitele, ktefi maji jistotu,
Ze kdyz pfidaji do nakupniho ko$iku takto oznageny produkt, kupuiji kvalitni potravinu vyrobenou v Ceské
republice.

PRODUCENT OCENENY PRODUKT

Pivovar Ferdinand, s.r.o. Ferdinand lezak svétly Premium, bezlepkové pivo

AGRO — Mérin, obchodni spole¢nost,
S.r.0.

Hrabéci Klobasa

Aneta Koneéna Slovacky chleba

Selska pastika
Sekana TORO
POLABSKE MLEKARNY a.s. BIO Matylda Jahodovéa

CHOVSERVIS as.

Siven alsasky ,lososovity” filet bez klize

Siven alsasky ,lososovity” filet s kuzi

Siven alsasky ,lososovity“ kuchany

Rybarstvi Kolar, a.s.

Siven alsasky filet bez kize

Siven alsasky filet s kGzi

Siven alsasky kuchany
Karl LIQ Slivovice 50%
Bc. Soria Bolfova Karl LIQ Visrovice 48%
Karl LIQ HrusSkovice 48%
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Sirupy od Sejkorky — Jahoda

Sirupy od Sejkorky — Visen s vani a chuti vanilky

Sirupy od Sejkorky — Lesni borlvky s chuti Ginkgo biloby

Martina Koni&kova Dobritka od Sejkorky — Maliny s mlé¢nou a bilou
¢okoladou

Dobrlitka od Sejkorky — Bor(ivka, ¢erny rybiz, ¢okolada
811

Dobrutka od Sejkorky — Visné s brusinkami v ¢okoladé

Chalupafsky chléb
Chléb Boubin
Pekarstvi Cais Dvoukvasovy chléb
Chléb Libin

Zitny chléb

Zemédélské druzstvo Harovice Raj¢ata snack — odriida Adorelle

Jitrocel

_ ) Pampeliska
Bylinkarium, s.r.o.

Salvg;
Sipek

Syrové klubic¢ko

Markéta Palanova Zrajici kravsky syr — pfirodni

Kravsky syr uzeny

Lahudkoveé ty&inky s cibulkou a soli
PRIFILOM s.r.o.

Medovy pernik

Pivovar Bizon Hrobnik 15 Cerny special

Robert Benes Pivovar Bizon Karolina Svétla 13 Svétly special

Pivovar Bizon Nostalgie 12 Svétly lezak

Pivovar Ferdinand, s.r.o.
Benesovsky Pivovar Ferdinand zalozil roku 1897 arcivévoda FrantiSek Ferdinand d’Este a dodnes vafri pivo
podle tradi¢nich receptur. Radi se tak mezi rukodélné a typicky eské pivovary, kde kvalitu piva neustale

vznika rovnou ¢trnact druht spodné kvasenych piv, ¢tyfi sezonni specialy a Ctyfi nealkoholicka piva v Cele s
letoSni novinkou, pomeranovym bezlepkovym BeerMIXem. Soucasti pivovaru je ojedinéla humnova
sladovna, ktera nejenze vyrabi slad pro potfebu benesovského pivovaru, ale zasobi jim i dalSi pivovary po
celé Ceské republice i v zahrani&i. Pivovar Ferdinand v prdméru roéné uvari na 28 000 hektolitrd piva.

Ferdinand lezak svétly Premium, bezlepkové pivo

Pivo s plnou sladovou chuti, jemnou harmonickou hofkosti a silnym fizem. Bezlepkové pivo Ferdinand je
obdobou klasického dvanactistupfiového svétlého lezaku Premium. MUzou si ho v8ak vychutnat i lidé s
celiakii. Kvalita je neustéle kontrolovana. LeZak je uvafeny z benedovského sladu a chmeleny tfemi druhy
chmele. Pravidelné ho testuje nezavisla akreditovana laboratof. Vysledky téchto testd pravidelné pivovar
zverejfiuje na svych webovych strankach. Podle protokol(i o zkouSce vzorku je vzdy obsah lepku méné nez
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10 mg/l, pficemz legislativni limit je 20 mg/l. PSeni€éného prolaminu (gliadinu) v ném najdete méné nez 5
mg/l.

AGRO — Méfin, obchodni spole€nost, s.r.o.

AGRO - Méfin, obchodni spolecnost, s.r.o. byla zaloZzena v roce 1995 a jiz vice nez 20 let provozuje
Reznictvi-Uzenarstvi Mé&fin, kde tradiéné zpracovava vyhradné tuzemské hovézi a vepifové maso prevazné z
chov(i skupiny AGROMERIN. Hlavni ¢ast produkce predstavuji bourana hovézi a vepfova masa a masné
vyrobky v Sirokém sortimentu. Poctivé masné vyrobky z Vysoc€iny a tuzemska bourana masa jsou
zakaznikiim nabizeny prostfednictvim vlastni prodejni sit¢ RYNEK.

Hrabéci Klobasa

Vyrobek lahodné chuti a pfijemné viing, jemné kofenény drcenym pepfem a ¢esnekem, po ohfati na skusu
Stavnaty. Konzistence pevna a soudrzna, na fezu klobasu tvofi mozaika slozena z tmaveé rizové libové
vysokym podilem masa, ve vyrobku je ho 98 %. Dilo je plnéno do jedlého vepfového stfivka a hotovy
vyrobek balen do ochranné atmosféry.

Aneta Koneéna

Tato femeslIna pekarna je rodinnou firmou sourozenct Koneénych, ktefi ji vedou uz od roku 2013, kdy
spole¢né zacali provozovat Restaurant Panoptikum v Uherském Brodé. Chtéli vytvofit néco vyjimeéného a
proto pilné promysleli vSechny detaily az se zrodil poklad jménem Slovacky chleba.

Slovacky chleba

Tajemstvi chleba tkvi v poctivych surovinach, trpélivosti a ru€ni praci. Pfi vyrobé nejsou pfidavany zadné
konzervanty, ani barviva. VeSkeré suroviny si peclivé vyrabéji a radi podporuji dalSi lokalni vyrobce.
Sourozenci Konecni se s laskou staraji o kvasek, ktery krmi kazdy den. Pouzivaji takzvané lednicové kynuti,
kdy diky nizké teploté probiha kynuti pomaleji, ale zato intenzivnéji, takze chleba ma pak vyraznéjsi chut.

CHOVSERVIS a.s.

CHOVSERVIS a.s. je spole¢nost s letitou tradici. Jeji historie se piSe od roku 1982 a po celou dobu razi
heslo, ze prioritou pro ni byla, je a bude kvalita a preciznost. Jsou si zde dobfe védomi, ze na kvalité masa
se vyznamné podili pavod zvifat, jejich chov, vykrm a jate¢né zpracovani, proto zde garantuji maso
vyhradné z &eskych chovii od $pickovych chovatelt v CR.

Selska pastika

Hledate poctivou chut, ktera vas vrati zpatky do détstvi? Pak ochutnejte selskou pastiku, lahodny produkt z
kvalitniho masa a kofeni, vyrobeny podle starych receptur s vysokym podilem ruénich praci. At uz hledate
rychlou a chutnou svacinu nebo originalni chutovku, selska pastika vas nikdy nezklame.

Sekana TORO
TORO sekana je chutny a snadno pfipravitelny pokrm, ktery potéSi celou rodinu. Sekana je pfipravena podle

Tato Ceska klasika se vyznac&uje delikatni chuti, je zaloZena na vysoce kvalitnich vstupnich surovinach z
domaci produkce.

POLABSKE MLEKARNY a.s.
Ceska mlékarna s obchodni zna¢kou MILKO, vyrobnim zavodem a sidlem v Podébradech a syrarnou ve
Varnsdorfu. Kazdy den zpracovavaji mléko a smetanu vyhradné od Ceskych zemédélcu.

BIO Matylda Jahodova

BIO Matylda Jahodova je dezert s BIO tvarohem a BIO jogurtem vyrobeny vyhradné z Eeského BIO mléka a
BIO smetany. Ochucujici jahodova slozka pochéazi téZ z ekologického zemédélstvi. BIO Matylda Jahodova
neobsahuje lepek, je pfirodnim zdrojem bilkovin a kromé tradi€nich jogurtovych kultur obsahuje navic
probioticky kmen Bifidobacterium, BB-12. Vyrobek je uréen pfedeviim détem a doplfiuje vyrobkovou fadu

BIO Matylda.
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Rybarstvi Kolar, a.s.

Rybafstvi KolaF a.s. se zabyva chovem ryb na Vysoginé — ptedevsim v rybnicich na Ceskomoravské
vrchoviné. V sou¢asné dobé hospodafi na rybnicich o rozloze cca 750 ha vodni plochy a maji dvé
rybnikarska stfediska se sidly v Kfizanové a Namésti nad Oslavou. Dale se ve zna¢né mife zabyvaji chovem
lososovitych druht ryb, které diky svym pfirozenym vlastnostem vyzaduiji sice proudnou, studenou a
pomeérné Cistou vodu, ale také jsou Iépe pfizplsobeny k odchovu v pritoénych systémech. Chov
lososovitych druht zajistuji v sou¢asné dobé dvé stfediska, a to Velké Mezifi¢i a UjCov. V poslednich letech
se soustfedi na chov sivena alsaského, ktery je kfizenec sivena amerického a sivena arktického (alpského).
Siven alsasky ,lososovity je krmen krmivem s vy8§Sim obsahem karotenoidu, které patfi mezi antioxidanty
pouzivané v lidské vyzivé. Proto je svalovina sivena alsaského ,lososovitého viditeIné pigmentovana do
oranzovocervena.

Siven alsasky ,,lososovity“ filet bez klze
Siven alsasky ,,lososovity“ filet s kizi
Siven alsasky ,,lososovity“ kuchany
Siven alsasky filet bez klize

Siven alsasky filet s ktzi

Siven alsasky kuchany

Bc. Sona Bolfova

Karl LIQ Distillery je mikro rodinny lihovar z malé obce Nemochovice v podhfi Litencické pahorkatiny

v okrese Vyskov. Zabyva se vyrobou malych Sarzi ovocnych destilata a likéra tradiéni metodou z ovoce

z vlastnich sadu a blizkého okoli. Klade dliraz na vysokou kvalitu, veSkera produkce je zpracovana ru¢né a s
nejvyssi péci. Vstupni surovina pro vyrobu destilatll je peclivé vybirana a tfidéna, ovoce je mélnéno anebo
odpeckovano. Kvaseni probiha v temperované mistnosti pfi fizené teploté. Nasledna destilace je velmi
pomala, 2-3stupriova, na koloné s vysokym obsahem médi pro maximalni Cistotu destilatu a pro zachovani
nejlepsi chuti a viiné ovoce. Vysledkem je tradi¢ni, vysoce kvalitni ovocny destilat piny chuti a vani.

Karl LIQ Slivovice 50%
Karl LIQ Visnovice 48%
Karl LIQ Hruskovice 48%

Martina Koni¢kova

Sirupy pani Konickova zacala vafit nejprve pro svou rodinu k pfilezitosti riznych oslav. Pozdéji ji stale se
zvySujici poptavka pfiméla zafidit si sdilenou dilnu v Jirnech u Prahy a dnes uz vafi ve své vlastni dilné&,
kterd ji umozriuje vétsi prostor pro tvofivost. Odmeénou je pro ni stale se vracejici spokojeny zakaznik, ktery
si dnes muze vybrat z tfinacti druhu sirupu a ¢tyf druhd ovocnych krém( s Cokoladou. Nemalou radost ji jisté
udélalo ziskani ocenéni Regionalni potravina na sirup levandulovy v roce 2021, Zivnostnik roku 2022 za
StfedocCesky kraj a v loriském i letoSnim roce ziskani znacky Klasa. Bylinné sirupy jsou vyrabény z bylinek,
které rostou na jihu Cech. Sirupy jsou bez chemickych pfisad, dochucovadel, esenci, sladidel, barviv a
ostatnich nahrazek. Chut, barva i viiné sirupl jsou opravdu pouze po bylinkach a ovoci.

Sirupy od Sejkorky — Jahoda

Sirupy od Sejkorky — Visen s vuni a chuti vanilky

Sirupy od Sejkorky — Lesni bortivky s chuti Ginkgo biloby
Dobritka od Sejkorky — Maliny s mléénou a bilou ¢okoladou
Dobritka od Sejkorky — Bortivka, ¢erny rybiz, cokolada 811
Dobritka od Sejkorky — Visné s brusinkami v ¢okoladé

Pekarstvi Cais s.r.o.

Pekafstvi Cais je femeslna pekarna z Sumavského Vlachova Bfezi zalozena jiz v roce 1993. Dbaji na kvalitu,
tradici, ruéni zpracovani a Cerstvost. Kazdy chléb se vzdy ru¢né vali a peCe se v pecich s kamennym
podkladem, coz je velmi blizké pe&eni naSich babi¢ek. Stavebnim kamenem kazdého vyrobku jsou lokalni
suroviny a vlastné vyvadény Zitny i pSenicny kvas. PouZita mouka je vyhradné od jihogeského dodavatele
Bratfi Zatkové SE — Zatkova mouka, ktera je téZ ocenéna znackou Klasa. Nékteré vyrobky nesou oznaceni
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Native Line, neboli vyrobky bez ,é¢ek”. Nejedna se pouze o absenci aditiv pfidavajicich se do potravin kv(li
trvanlivosti, barvé, chuti, konzistenci a rdznym jinym vlastnostem, ale pfedevSim nesmi obsahovat extrakty,
ale pouze komplexni suroviny. VSeobecné fe€eno, jedna se o snahu navratit se k pfirozené chuti peciva a
potravin. A to je pro pekarnu zasadni. VSechny vyrobky Native Line jsou oznaceny logem se zelenym
zrnickem.

Chaluparsky chléb

Chalupafrsky chléb je symbolem pekarny. Je to vyrobek, na kterém pekarna takfikajic vyrostla a kterému se
diky jeho specifickému tvaru Fika také ,kyticka“. Tvar mu dodava karbovani — ru¢ni zafezy po stranach
kazdého bochniku. Jeho zakladem je vlastni zitny kvas. Po vytaZeni z pece se navic potira vodou pro
krasnou lesklou barvu a sype kminem. Specificky je vysoky pomér zitné mouky k mouce pSeni¢né 60:40.

Chléb Boubin

Chléb Boubin je vytvorfen s preciznosti a peclivosti, aby poskytl nezapomenutelny gastronomicky zazitek.
Pati mezi tradiéni vyrobky pekarny a nese nazev hory Boubin, ktera se nachazi na Sumavé v blizkosti
samotné pekarny. Chléb Boubin je soucasti Fady Native Line. Tento chléb ziskava svou kvalitu a chut diky
pfidané $paldové mouce a bilému jogurtu. Remeslina poctivost zaruduje, Ze kazdy kousek pediva je peélivé
ruéné zpracovan od zacatku az do konce. Vyroben je z vlastné vyvedeného Zzitného kvasu.

Dvoukvasovy chléb
Jde o pSeni¢nozitny chléb unikatni spojenim pSeniéného a zitného kvasu. Toto spojeni dodava chlebu
vyjimec€nou chut navic se miize pochlubit ozna¢enim Native line.

Chléb Libin

Chléb Libin je vytvofen s femesinou preciznosti a peélivosti a svym nazvem odvozenym od nejvy$siho
vrcholu Sumavského predh(ii. Chléb Libin je také soudasti nasi fady Native Line. Tento chléb ziskava svou
kvalitu a chut diky pfidanému bilému jogurtu. Ru¢ni valeni a vlastni Zitny kvas jeho vlastnosti dotvareji.

Zitny chléb

Pfi vyrobé zitného chleba se pekarstvi necha vést tradiCnimi postupy, ale pfidava i Spetku kreativity, aby
konzumentdm pfineslo co nejlepsi chutovy zazitek. K vyrobé se pouziva kvalitni mouka, tésto se nechava
kynout pfirozenou cestou, coz mu doda jedine¢nou strukturu a chutnou kirku. Diky specialnimu postupu
kynuti a naslednému peceni vznika vyrazné rozpraskana kurka.

Zemédélské druzstvo Hanovice

Zemédélske druzstvo Hanovice se rozklada v okrajové €asti Hané, zapadné od Litovle a ¢aste€né zasahuje
do CHKO Litovelské Pomoravi. Podnik m& dlouholetou tradici. Zabyva se rostlinnou vyrobou a chovem
mlééného skotu. Provozuje také vyrobu plastovych technickych profil( a tiskovych strun do 3D tiskaren
svétového formatu, od roku 2012 provozuje také bioplynovou stanici s produkci elektrické energie a tepla.

Rajcata snack — odrida Adorelle

Péstovani raj¢at bylo zahajeno v roce 2016 ve sklenicich o celkové rozloze pfiblizné tfi hektary. Zamérem je
péstovat cherry rajéata s vybornou chuti, bez zbytk( pesticid(, ktera je srovnatelna s BIO produkty,
popfipadé s produkty pro détskou vyzivu. Diky Setrné a udrzitelné produkci jsou mistni rajata dostupna po
cely rok. Maji intenzivni chut a garantuji Cerstvost.

Bylinkarium, s.r.o.

Andrea Kostalova z Jihomoravského kraje v sou€asnosti péstuje pfes sedmdesat druht bylinek a vyrabi

z nich na dvacet ruznych bylinkovych koncentratd. Jeji produkty jsou vysledkem tradi€nich postupt i rodinné
spoluprace. Pro jejich vyrobu je pfevazna €ast bylin péstovana na vlastni bylinkové zahradé, ktera se
nachazi v obci Katov, na pomezi Jihomoravského kraje a Kraje Vysocina. Sbiraji pouze zdravé byliny a
dodrzuji vhodné Casy pro sbér. Samoziejmosti je spravny technologicky postup pfi zpracovani a vyrobé a
$etrna pasterizace. Vyrobky pani Ko$talové ziskaly v roce 2022 certifikat BRNENSKO originalni produkt a v
roce 2023 pfibylo i prvni misto v soutézi Zlata chut jizni Moravy za kopfivovy koncentrat a znacka Klasa pro
vyrobky Kopfiva, Divizna, Matefidouska a Tymian.
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Jitrocel
Pampeliska
Salvéj
Sipek

Markéta Palanova

Syrarna Jezefany-MarSovice je mala rodinna firma, ktera chova na 100 koz a nékolik kusl krav. Pro vyrobu
syrll zpracovava vlastni kozi a kravské mléko. V syrarné se vyhradné ru¢né vyrabi Cerstvé, pafené a zrajici
syry. Pani Markéta Palanova je také drzitelkou ocenéni Regionalni potravina pro vyrobek Kozi syr pfirodni
dlouho zrajici a zrajici kozi syr Poustevnik.

Syrové klubicko

Vyjime€nou chut’ ziskava syr spojenim kravského a koziho mléka. Ze sceleného syrového tésta, které se
maci v horké vodé, se ru¢né vytahuje syrova nit. Ta se zchladi, maci v solném roztoku a nasledné ru¢né
svinuje do klubicka. Atraktivni vysledny vzhled syroveho klubi¢ka je na trhu naprosto ojedinély.

Zrajici kravsky syr — prirodni
Syr se vyrabi ru¢né z neodstfedéného pasterizovaného mléka s velkym podilem smetany. Tim ziskava syr
jemnou nazloutlou barvu. Zrani doda syru vyjime¢né lahodnou chut a pevnou strukturu.

Kravsky syr uzeny
Syr se vyrabi ru¢né a tim si zachovava specifickou smetanovou chut, je pevné konzistence a klasickym
uzenim na ovocném dfevé ziskava pfijemny koufovy nadech.

PRIFILOM s.r.o.

Obchodni spole¢nost PRIFILOM s.r.o. zalozily sestry frantiSkanky v Brné v roce 2014 na podporu svych
socialnich, charitativnich a vzdélavacich €innosti. Po otevieni vlastni kldSterni kavarny Vincafé Filomenka v
Grohové ulici se pfesunula veskera vyroba pravé do této kavarny. Denné se zde pece z kvalitnich surovin
jemné pecivo, kolace, dezerty, trvanlivé pecivo, zpracovava se vlastni ovoce na dzemy a dalSi produkty. Vse
je vyrabéno s laskou a provazeno modlitbou sester. Sestry ziskaly v letech 2021, 2022 i 2023 ocenéni
Regionalni potravina pro vyrobky Precliky s kozim syrem, Spaldovy dortik s kandovanou mrkvi, Kavarensky
kola¢ a Pavlova.

Lahudkové tycinky s cibulkou a soli

Tycinky se vyvaluji a tvaruji ruéné z dobfe vymiseného pruzného tésta. Dulezité je dostatecné viazeni
vyrobku, které mu dodava lesk. Restovana cibulka a vepfové sadlo dodava ty¢inkam charakteristickou vini a
vytvafi z nich vybornou pochutinu k vinu, pivu nebo jen tak samotnou tfeba na cestu.

Medovy pernik

Tento pernik je vyrabény podle receptu pfedavaného po generace. Diky vysokému obsahu medu a
netradiCné i ofechl zUstava pernik pfi spravném skladovani stale mékky. Nizky obsah kofeni nezastini vani
medu. Citronova poleva je pfijemnym kontrastem sladkého peciva. Cela vyroba je ruéni.

Robert Bene$

Pivovar Bizon byl zaloZen v roce 2011 v obci CiZice u Plzn&. Jako hostinsky minipivovar se specializuje na
vafeni lezaku plzefiského typu a svrchné kvasenych zastudena chmelenych nefiltrovanych a
nepasterizovanych piv. Vyrobni proces spojuje tradiéni femesiné a rukodélné postupy s inovativnimi
technologiemi. Varna pivovaru ma kapacitu 10 hl a celkovy objem tankd €ini 245 hl.

Pivovar Bizon Hrobnik 15 Cerny special

Hrobnik je spodné kvaseny ¢erny special s bohatym chutovym profilem, sladsi sladovy zaklad tvoreny ze
¢tyr druhu sladu vyvazuje patrna, ale pfijemna horkost ¢eskych odriid chmele. V roce 2020 byl ocenén
znackou Regionalni potravina.
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https://www.eklasa.cz/vyrobce-detail-kontakty/marketa-palanova
https://filomenka.cz/
https://ubizona.eu/

Pivovar Bizon Karolina Svétla 13 Svétly special
Pivo Karolina Svétla je harmonicky svétly special s pIln&jSim sladovym télem a vysokou pitelnosti. Ukryva v
sobé rafinovanou chut slad$iho sladového zakladu, ktera postupné pfechazi v horkost eskych chmelu.

Pivovar Bizon Nostalgie 12 Svétly lezak
Nostalgie je svétly lezak varfeny podle pGvodni receptury z roku 1977. Zlata barva, chlebnaté sladové télo,
horkost a aroma zateckych chmel( vytvari vyvazenou souhru chuti typickou pro ¢esky lezak.

Kontakt:

Eva Cespiva
tiskova mluvdi

E: press@szif.cz
M: +420 733 696 550

Pro editory:

Narodni znacku kvality Klasa udéluje mimofadné kvalitnim potravinafskym a zemédélskym vyrobkim
ministr zemédélstvi od roku 2003 na navrh Hodnotitelské komise. Administraci znacky provadi Statni
zemeédélsky intervencni fond. Narodni znacku kvality ziskavéa vyrobce na tfi roky. Logo Klasa slouZzi
spotfebiteliim k lepsi orientaci na trhu pfi rozeznani vyjimecné kvalitnich produktt v porovnani s bézné
dostupnymi potravinami.

V soucasnosti mohou spotiebitelé nalézt znacku Klasa na obalech celkem 946 produkti od 274 ¢eskych
a moravskych vyrobcu. Dalsi informace a kompletni seznam vS§ech ocenénych produktt jsou dostupné
na strankach www.eklasa.cz.

Statni zemédélisky intervenéni fond (Fond) je akreditovanou platebni agenturou pro provadéni opatfeni
Spolec¢né zemédélské politiky financovanych z Evropského zemédélského zaruéniho fondu, Evropského
zemédélského fondu pro rozvoj venkova a Evropského namorniho a rybarského fondu. Je
zprostfedkovatelem finan¢ni podpory z Evropské unie a narodnich zdroji. V sou¢asné dobé Fond
administruje rezimy podpor 1. a 2. pilife Spolecné zemédélské politiky a Narodni dotace. Konkrétné se jedna
o primé platby, trzni opatreni a Rozvoj venkova. Fond rovnéz administruje narodni znacky kvality potravin
Klasa a Regionalni potravina. V souc¢asnosti ma sedm regionalnich odbort a dalsich 65 lokalizovanych
pracovist, ktera poskytuji sluzby Zadatelum primo v misté jejich pusobeni.

Vice informaci naleznete na www.szif.cz.
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